
Przyjęcie weselne 
 
 
 

Oferta nr 12 
miejscowość Ustroń 

 

 

W skład ośrodka wchodzą 124 miejsca noclegowe: 

 118 miejsc noclegowych w pokojach 1, 2, 3 i 4-osobowych z pełnym 

węzłem sanitarnym i balkonem 

 6 dodatkowych miejsc noclegowych na dostawkach 

 

Na wyposażeniu dodatkowo: 

 w pokojach – TV satelitarna, telefon, szafa, stolik, krzesła, lampki nocne, szklanki, 

suszarka do włosów 

 w łazienkach – ręczniki, mydła 

 

W obiekcie obowiązuje tzw. doba hotelowa (14.00 – 12.00), lecz po wcześniejszym 

uzgodnieniu możliwe zakwaterowanie o dowolnej porze dnia. 

 

Na terenie obiektu bezpłatny, dozorowany w nocy parking. 

  

Ponadto na terenie ośrodka: 

 restauracja 

 karczma 

 3 sale konferencyjne – w tym 1 klimatyzowana 

 sauna 

 solarium turbo 

 bilard 

 ping-pong 

 miejsce na ognisko / grill 

 

 

Przyjęcie weselne: 

 

Menu weselne – ustalane indywidualnie z klientem. 

 

Cena przyjęcia weselnego (bez alkoholi i oprawy muzycznej) – od 160 zł/os 

 

 

Przykładowe menu na przyjęcie weselne 
 

Zestaw 1 – cena 210 zł/os: 
Dzień 1 

krem z borowików z grzankami czosnkowymi 

*** 

kacza pierś z jabłkami 70% 

polędwiczki wieprzowe na garni warzywnym 60% 

rolada firmowa 80% 

kluski 

frytki 

ziemniaki pieczone 



sałatka z czerwonej kapusty z jabłkiem 

surówka z kapusty pekińskiej z brzoskwiniami 

sałatka ogórkowa z migdałami i oliwkami 

*** 

lody 

*** 

tort 5-cio piętrowy 

sernik wiedeński z sosem waniliowym 

jabłecznik 

ciasto makowo – rumowe 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1.5 litra/os 

*** 

koreczki z szynki i ogórka 

koktajl z kurczaka 

carpaccio z indyka 

sałatka szparagowa 

sałatka z mozarelli i pomidorów 

półmisek mięs pieczonych 

pasztety z sosem żurawinowym 

deska serów 

*** 

żeberka w sosie śmietanowym chili 

ziemniaki 

surówka z kiszonej kapusty 

*** 

karkówka z rożna 

trufle ziemniaczane 

biała kapusta na ostro 

*** 

barszcz z uszkami 

Dzień 2 

żurek po beskidzku 

schab w sosie ziołowym + mięsa z biesiady 

zestaw sałatek 

sok 

 

Zestaw 2 – cena 160 zł/os (bez dnia drugiego): 
Dzień 1 

rosół z makaronem i łabędziem 

szynka wieprzowa w pomarańczach 

pieczeń z cielęciny 

carbon bleu drobiowy 

sos śmietanowy 

kluski 

frytki 

ziemniaki 

fasolka szparagowa z wody z duszonymi pieczarkami 

sałatka z czerwonej kapusty 

buraczki 

*** 

lody 

*** 

tort 

sernik 



jabłecznik 

makowiec 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1 litr/os 

*** 

tymbaliki 

sałatka z kurczaka oraz pory i ananasa 

sałatka jarzynowa 

pomidor faszerowany tuńczykiem 

mięsa pieczone 

wędliny 

sery 

*** 

schab faszerowany żółtym serem 

talarki ziemniaczane 

sałata zielona ze śmietaną 

*** 

rostbef z pikantnym sosem 

ziemniaki 

sałatka z białej kapusty 

 

Zestaw 3 – cena 180 zł/os: 
Dzień 1 

rosół z makaronem 

szynka wieprzowa z czerwoną kapustą 

filet z indyka szpikowany żółtym serem 

kotlet po kijowsku 

kluski 

frytki 

ziemniaki 

surówka z kiełków 

mizeria 

*** 

lody 

*** 

tort 

sernik 

jabłecznik 

makowiec 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1 litr/os 

*** 

wykwintna sałatka z kurczaka 

sałatka jarzynowa 

jajka faszerowane 

papryka nadziewana szynką i serem 

śledź w śmietanie 

mięsa pieczone 

wędliny 

sery 

*** 

szaszłyk, ryż, sałatka szwedzka 50% 

pstrąg z grilla, frytki, surówka z selera i marchewki 50% 



*** 

barszcz z pasztecikiem 

*** 

gulasz węgierski 

Dzień 2 

krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym 

schab po szlachecku + mięsa z biesiady 

ziemniaki 

sałatki 

kawa, herbata 

ciasto 

 

Zestaw 4 – cena 200 zł/os: 
Dzień 1 

szampan 

*** 

krem z borowików z groszkiem ptysiowym 

rolada wieprzowa z nadzieniem jarzynowym 

roladki z indyka z pieczarkami 

schab wędzony w sosie tzatziki 

surówka z kiełków sojowych 

sałatka z ogórków w sosie winegret 

*** 

tort 

sernik 

jabłecznik 

makowiec 

owoce 

napoje 1 litr/os 

*** 

koktajl z kurczaka 

sałatka z mozarelli i pomidorów 

surówka z selera oraz rodzynek i pomarańczy 

sałatka kalafiorowa 

dorsz w sosie curry 

śledź w trzech smakach 

mięsa i pasztety pieczone w sosie wiśniowym 

rozmaitości serowe 

*** 

sztufada cielęca 

dufinki 

sałatka z czerwonej kapusty z boczkiem i czerwonym winem 

*** 

kotlet po beskidzku 

ziemniaki pieczone 

sałatka myśliwska 

*** 

bouef strogonoff 

Dzień 2 

żurek 

schab z ananasem + mięsa z biesiady 

ziemniaki 

sałatki 

kawa, herbata 

ciasto 

 

Zestaw 5 – cena 180 zł/os: 



Dzień 1 

rosół z makaronem i łabędziem 

rolada wołowa z pikantnym farszem 100% 

pieczeń z szynki w skorupce z sera 70% 

schab panierowany w płatkach kukurydzianych 70% 

kluski 

frytki 

ziemniaki 

sałatka bonduelle 

sałatka z kolorowej papryki 

surówka z czerwonej kapusty 

*** 

lody 

*** 

tort bakaliowo – czekoladowy 

sernik 

jabłecznik 

makowiec 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1 litr/os 

*** 

sałatka z zielonego groszku 

jajka faszerowane 

śledź w trzech smakach 

mięsa i pasztety pieczone 

wędliny 

sery 

marynaty 

pomidor 

ogórek 

*** 

polędwiczki wieprzowe z sosem chrzanowym 

ziemniaki 

buraczki 

*** 

filet z kurczaka w migdałach 

frytki 

surówka z kapusty pekińskiej 

*** 

barszcz z pasztecikiem 

Dzień 2 

żurek 

kotlet po szlachecku + mięsa z biesiady 

zestaw surówek 

kawa, herbata 

ciasto 

 

Zestaw 6 – cena 250 zł/os: 
Dzień1 

schab ze śliwkami w galarecie 

*** 

rosół z makaronem oraz kluseczkami wątrobowymi i łabędziem 

dziczyzna z grilla z kurkami 70% 

gęś pieczona 100% 

rolada wołowa chłopska 80% 



kluski szare 

frytki 

ziemniaki 

sałatka z białej i czerwonej kapusty z boczkiem 

sałatka pikantna z selera, jabłka i orzechów 

buraczki z chrzanem 

*** 

lody 

*** 

tort bakaliowo – czekoladowy 

sernik 

jabłecznik 

makowiec 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1 litr/os 

*** 

kurczak faszerowany 

karczek pieczony 

szynka po staropolsku 

sałatka z tortellini 

sałatka szefa kuchni 

sałatka z przepiórczych jaj 

jajka w trzech smakach 

roladki z łososia z kremem szparagowym 

wędliny 

sery 

pomidor 

ogórek 

*** 

cielęcina po mongolsku z porami 

ryż 

*** 

schab po myśliwsku 

ziemniaki 

surówka z kapusty pekińskiej 

*** 

barszcz z pasztecikiem 

Dzień 2 

kwaśnica po beskidzku 

schab po zbójnicku + mięsa z biesiady 

zestaw sałatek 

kawa, herbata 

ciasto 

 

Zestaw 7 – cena 190 zł/os: 
Dzień 1 

rosół z makaronem 

schab w migdałach 80% 

roladki drobiowe z grzybami 70% 

polędwica po burgundzku 100% 

kluski 

frytki 

ziemniaki 

sałata zielona z jajkiem i kukurydzą 

fasolka szparagowa z duszonymi pieczarkami 



buraczki 

*** 

lody 

*** 

tort 

sernik 

jabłecznik 

makowiec 

drobne ciasteczka 

owoce 

kawa, herbata 

napoje 1 litr/os 

*** 

boczek faszerowany 

mięsa pieczone w galarecie 

roladki szynkowe z kremem chrzanowym 

sałatka kalafiorowa 

jajka faszerowane 

śledź po góralsku 

wędliny 

sery 

marynaty 

pomidor 

ogórek 

*** 

szaszłyk z karczku 

ryż 

sałatka z marynat 

*** 

schab w kapuście 

ziemniaki 

*** 

barszcz z krokietem 

Dzień 2 

żurek 

pieczeń z szynki + mięsa z biesiady 

zestaw surówek 

kawa, herbata 

ciasto 

 

 

Ostateczna cena za przyjęcie weselne i nocleg dla gości weselnych ustalana jest 

indywidualnie po rozmowach z klientem i szczegółowych ustaleniach. 

Zdjęcia obiektu znaleźć można na stronie www.wbeskidach.pl/12    

 

 

Kontakt w sprawie rezerwacji: 

rezerwacje@wbeskidach.pl 

tel. 033 487 68 61 

tel. kom. 0608 41 78 41 

 

http://www.wbeskidach.pl/12
mailto:rezerwacje@wbeskidach.pl

